
SHARING PLATES 
3 plates 29€/person

4 plates 35€/person

5 plates 42€/person

Die Gerichte werden entsprechend der Personenanzahl portioniert und auf
grossen Platten in die Mitte des Tisches serviert. 

OPTIONAL
HAUSGEMACHTES BROT  | 3

+ TAPENADE 3

+ Oliven 3.5

PLATES zum teilen in die Mitte
hummus  
taggiasca Oliven | gepickelte Zwiebeln | Granatapfel

Ziegen Labneh
bunte Bete | portwein feigen | haselnuss | senfkaviar

LACHSFORELLEN CRUDO 
zitronen dijon vinaigrette | gruner apfel | DILL | SENFKAVIAR

gerostete AUBERGINE 
Bohnencreme | grune Salsa | Crispy Chili Crunch

KalbsCarpaccio 
Lachsforellensosse | gepickelte Radieschen | Kapern | Schnittlauch

galega oktopus 
susskartoffel puree | pimientos | rauchmandeln

PIRI PIRI CHICKEN FREILAND
Farro | gelbe grune Zucchini salat
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*Alternativ hausgemachtes glutenfreies Brot +2 
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SHARING PLATES  
3 plates 24€/person

4 plates 30€/person

5 plates 36€/person

Die Gerichte werden entsprechend der Personenanzahl portioniert und auf
grossen Platten in die Mitte des Tisches serviert. 

OPTIONAL
ruhrei natur  | 5.5
+feta 3 +tomate 2 + pilze 2 + speck 2 + lachs 3.5

PLATES
TOASTED GRANOLA plate 
griechischer Joghurt | hausgemachtes Granola | Saison Frucht
opt. vegan Kokosjoghurt     

MORNING TOAST(s) 
Mascarpone | Orangen Chutney | Frozen Maracuja 

BELGISCHE WAFFEL(n) 
Mascarpone | Beeren | karamellisierte Banane

KUNSTLER MORGEN 
Croissant | Butter | hausgemachte Brombeer Marmelade

herzhafte waffel(n)
gerostete tomaten | pilze | spinatcreme | feta
Avocado brot(e)
hausgemachtes brot | avocado | olivenol | zitrone | chili
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*Alternativ hausgemachtes glutenfreies Brot +2 
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